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Dia Aberto do AEJD
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O Dia Aberto do AEJD, é uma iniciativa que se realiza todos os anos letivos, que

tem como objetivos fundamentais: dar a conhecer a proposta de oferta formativa

para o próximo ano letivo, proporcionar a realização de atividades práticas,

demonstrativas das aprendizagens adquiridas pelos alunos, nos diversos cursos e

nas diferentes tipologias de ensino, ao mesmo tempo que permite a visita de toda

a comunidade local. O Dia Aberto realizou-se no dia 02 de Abril.



Dia Aberto do AEJD
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Neste contexto foi desenvolvida a atividade prática :”Organização de um

casamento para Estrangeiros”, que envolveu os seguintes cursos profissionais:

• Curso Profissional de Turismo;

• Curso Profissional de Organização de Eventos;

• Curso Profissional de Receção;

• Curso Profissional Restaurante Bar;

• Curso Profissional de Técnico de Cozinha e Pastelaria.



Objetivos  gerais da Atividade
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• Colocar em prática os conhecimentos transmitidos em contexto de sala de aula através de

atividades experimentais;

• Familiarizar os alunos com o contacto com o público mediante a prestação de informações;

• Mostrar a dependência existente entre as várias profissões ligadas ao Turismo e à Hotelaria;

• Promover o desempenho de atividades práticas incentivando o : saber fazer.



Organização da Atividade
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Posto 1

Posto 3

Posto 2

Posto 4Posto 5

Curso Profissional de Turismo
Curso Profissional de receção

Curso Profissional de 
Organização de Eventos

Curso Profissional de Restaurante 
BarCurso Profissional de Cozinha



Parte I

Descrição da Atividade
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Descrição da Atividade

Placa Identificativa do percurso Curso Profissional de ReceçãoCurso Profissional de Turismo



Curso Profissional de Org. Eventos Curso Profissional de Restaurante 
Bar

Curso Profissional de Cozinha e 
Pastelaria



Descrição da Atividade

Recursos trabalhados pelos alunos 
de Organização de eventos

Recursos trabalhados pelos alunos 
de Organização de eventos

Recursos trabalhados pelos alunos 
de Organização de eventos



Descrição da Atividade

Recursos trabalhados pelos alunos 
de Organização de eventos

Recursos trabalhados pelos alunos 
de Organização de eventos

Recursos trabalhados pelos alunos 
de Organização de eventos



Descrição da Atividade

Recursos trabalhados pelos alunos 
de Organização de eventos Recursos trabalhados pelos alunos 

de Organização de eventos
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Posto 1 – Curso Profissional de Turismo
Tarefas práticas Desenvolvidas:

• Explicação do conceito de AVT de

Incoming;

• Realização da reservas de clientes;

• Entrega do vouchers aos clientes para

apresentação no Posto 2 – Curso

Profissional de Receção.

Descrição da Atividade
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Posto 2 – Curso Profissional de Receção
Tarefas práticas Desenvolvidas:

• Explicação do sistema informático;

• Registo dos clientes com recurso ao

sistema informático;

• Prestação de informação relativa à

Unidade Hoteleira.

Descrição da Atividade

Programa utilizado pelos alunos do 
Curso Profissional de Receção
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Posto 3 – Curso Profissional de Organização de 
Eventos Tarefas práticas Desenvolvidas:

• Desenvolvimento do conceito para o

casamento;

• Angariação dos recursos a utilizar na

decoração;

• Montagem e desmontagem dos espaços.

Descrição da Atividade

Trabalho dos alunos – Desenvolvimento do  
conceito do evento
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Posto 4 – Curso Profissional Restaurante Bar
Tarefas práticas Desenvolvidas:

• Realizar a mise-en-place do serviço

casual de restaurante (Casamento);

• Executar o serviço casual de

restaurante;

• Técnicas de Execução do Serviço de

Bar.

Descrição da Atividade
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Posto 4 – Curso Profissional C de Técnico de 
Cozinha e Pastelaria Tarefas práticas Desenvolvidas:

• Confeção do Bolo dos Noivos;

• Confeção das entradas;

• Informações relativas à confeção dos 

bens alimentares.

Descrição da Atividade

Entradas do casamento confecionadas pelos 
alunos



Parte II

Conteúdos programáticos e 
Gestão Curricular
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Os conteúdos programáticos
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Curso Profissional de Turismo
Módulo 3 – Agências de Viagens e Transportes
Disciplina: OTET – Operações Técnicas em
Empresas Turísticas



Os conteúdos programáticos

9 de maio de 2019  

Curso Profissional de Receção
Módulo 7 – Operações Técnicas de Receção II
Disciplina: OTR – Operações Técnicas de
receção



Os conteúdos programáticos
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Curso Profissional de Organização de Eventos
UFCD 0512 – Planeamento de recursos para a organização de 
eventos
Disciplina: PTE – Produção Técnica de Eventos



Os conteúdos programáticos

Exercício prático da UFCD 0512
Disciplina PTE
Curso Profissional de Organização de 
Eventos



Parte III

Critérios dos cursos profissionais
Critérios utilizados na avaliação 

da atividade prática
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Os critérios de avaliação dos cursos profissionais



Os critérios de avaliação dos cursos profissionais



Os critérios de avaliação dos cursos profissionais



Os critérios de avaliação da atividade

Os instrumentos de avaliação utilizados para a avaliação da atividade foram:

• Grelha de observação

• Relatório Teórico Prático da atividade



Grelha de observação

UFCD 0512 ‐ Planeamento de recursos para projetos de organização de eventos

Avaliação da atividade: Organização de um casamento para estrangeiros

Nomes

Utilização dos 
instrumentos de 

pesquisa

Autonomia no 
desempenho das 

funções

Capacidade de 
improviso

Capacidade de 
trabalho em 

equipa
Capacidade criativa Capacidade 

Organizativa Expresão oral  Aparência e 
Fardamento

Média

Beatriz 13 13 13 14 13 13 10 17 16

Bernardo 18 18 17 17 16 17 17 18 17

Carolina 18 17 17 16 17 17 15 18 17

Daniela 14 14 17 17 17 14 17 18 17

Dulce 17 17 17 18 17 18 18 18 17

Iona 16 17 16 15 17 16 14 17 16

Luiz 11 12 13 11 10 10 10 18 11

Mariana 18 17 17 16 16 17 16 16 17

Summer 16 16 13 16 13 15 10 17 16



Relatório Teórico Prático da atividade

Curso Profissional de Org. de eventos Curso Profissional de Org. de eventos Curso Profissional de Org. de eventos



Relatório Teórico Prático da atividade

Avaliação da Atividade

Curso Profissional de Turismo



Relatório Teórico Prático da atividade

Avaliação da Atividade

Curso Profissional de Turismo



Agradecemos o preenchimento do 
nosso Questionário de Avaliação

https://preview.tinyurl.com/ERQA2019


